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1. Классификация винодельческого оборудования
2. Общие требования к винодельческому оборудованию и его эксплуатации

3. Материалы, применяемые для изготовления винодельческого оборудования

4. Средства доставки и приемки винограда и подачи его на переработку

5. Дробилки-гребнеотделители

6. Стекатели, настойники

7. Экстракторы

8. Прессы периодического действия

9. Прессы непрерывного действия
10. Специальное оборудование для переработки плодово-ягодного сырья

11. Поточные линии переработки винограда и плодово-ягодного сырья

12. Установки для получения белых виноматериалов

13. Установки для получения красных виноматериалов

14. Установки для получения кагора

15. Установки для получения портвейна

16. Установки для получения мадеры

17. Установки для получения хереса

18. Аппаратура для производства шампанского резервуарным способом

19. Аппаратура для производства газированных вин

20. Установки для производства коньячных спиртов (на примере ПУ-500)
21. Оборудование для хранения и транспортирования виноматериалов и вин

22. Железобетонные резервуары

23. Металлические резервуары

24. Деревянные и неметаллические емкости

25. Средства бестарного транспортирования виноматериалов и вин

26. Мерники.  Счетчики

27. Конструктивные элементы резервуаров

28. Оборудование для санитарной обработки резервуаров
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